
Weekday Lunch

メインディッシュ - Main dish -

下記より1品お選びください。

Please choose one item from the following.

 サラダ
  または   ＋   メインディッシュ  ＋  パン

ポタージュ

  Salad 
   OR     ＋    Main dish  ＋    Bread

    Potage

本日のお魚料理
Today's Fish

本日のお肉料理
Today's Meat

本日のお任せパスタ

Today's Pasta

※サラダ・ポタージュの両方をご注文の場合は、+￥500にて承ります。

Both Salad and Potage will be available with an additional +￥500.

￥1,900

記載料金には消費税が含まれております。

 All prices are inclusive of consumption tax.

コーヒー または 紅茶 - Coffee or Tea - (＋￥400 )

本日のデザート ＋ コーヒー または 紅茶
-Today‘s Dessert ＋ Coffee or Tea - (＋￥800 )



Weekend Lunch

メインディッシュ - Main dish -

前菜 ＋ スープ ＋ メインディッシュ ＋ デザート ＋ パン
コーヒー または 紅茶

Appetizer ＋ Soup＋Main Dish ＋ Dessert ＋ Bread
＋ Coffee or Tea

前菜とメインデッシュは下記からそれぞれ1品お選びください。

Please choose one appetizer and one main dish from below.

本日のお魚料理

Today's Fish 

本日のお肉料理

Today's Meat

本日のお任せパスタ

Today's Pasta

本日のデザート

Today's dessert

前菜 - Appetizer -

シーザーサラダ

Caesar salad

本日の前菜

Today's appetizer

デザート - Dessert -

￥3,800

記載料金には消費税が含まれております。

 All prices are inclusive of consumption tax.

本日のスープ - Today's Soup -

パテドカンパーニュ

Pâté de campagne

マリネサーモン

Marinated salmon

コーヒー または 紅茶 - Coffee or Tea -



Scénario

¥ 6,000

Price is inclusive of consumption tax.
記載料金には消費税が含まれております。

Appetizer

Green asparagus, Marinated Sea Bream Tartare, Mimolette Cheese
Parmesan Cheese Sablé, Small Salad

グリーンアスパラガス 真鯛のマリネタルタル仕立て ミモレット
パルメザンチーズのサブレ 小さなサラダ

Soup

Chef’s Soup of the Day
本日のスープ

Main

Sautéed Spanish Mackerel, Variations of Celery 
Spring Cabbage, Noilly Prat and Shellfish Jus Saffron Cream Sauce

鰆のソテー セロリのバリエーション
春キャベツ ノイリー酒とコキヤージュのクリームソース サフラン風味

or
または

Grilled Beef Tenderloin, White Asparagus, Free-Range Egg Mimosa-Style,
Roasted Turnip with Bourguignon Butter,

Madeira Sauce with Bacon and Sherry Vinegar
牛フィレ肉のグリル ホワイトアスパラガス 平飼い卵のミモザ風

蕪のローストとブルギニョンバター
ベーコン入りシェリー酒ヴィネガー風味のマデラ酒ソース

Dessert
Melon and Plum Liqueur Savarin, Coconut Sorbet

メロンと梅酒のサバラン ココナッツシャーベット

Coffee or Tea
コーヒーまたは紅茶


	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3

