
Scénario

ニューカレドニア産天使の海老のマリネ

Marinated New Caledonian Angel Shrimp
ミニトマトのピクルス ガスパチョ トマトコンソメのエスプーマ ミニサラダ

Pickled Cherry Tomatoes, Gazpacho,Tomato Consommé Espuma, Petite Salad

本日のスープ

Chef’s Soup of the Day

平目のソテー

Pan-Fried Flatfish
ベーコンとオニオン風味のクラッシュポテト ルイユ バジルオイル スープドポワソン

Bacon and Onion Crushed Potatoes,Rouille, Basil Oil, Soupe de Poisson

or

牛フィレ肉のグリル

Grilled Beef Tenderloin
とうもろこしのピューレ ヤングコーンのフリッター ズッキーニ カフェドパリバター ナチュラルジュ

Sweet Corn Purée, Young Corn Fritter, Zucchini, Café de Paris Butter, Natural Jus

マンゴーのシブースト
Mango Chiboust
ピニャコラーダシャーベット

Piña Colada Sherbet

コーヒーまたは紅茶

Coffee or Tea

¥ 6,000

Price is inclusive of consumption tax.
 記載料金には消費税が含まれております。



Artiste

¥ 9,000

Price is inclusive of consumption tax.
 記載料金には消費税が含まれております。

アミューズブーシュ

Amuse-Bouche

ニューカレドニア産天使の海老のマリネ

Marinated New Caledonian Angel Shrimp
ミニトマトのピクルス ガスパチョ トマト コンソメのエスプーマ ミニサラダ

Pickled Cherry Tomatoes, Gazpacho, Tomato Consommé Espuma, Petite Salad

平目のソテー

Pan-Fried Flatfish
ベーコンとオニオン風味のクラッシュポテト ルイユ バジルオイル スープドポワソン

Bacon and Onion Crushed Potatoes, Rouille, Basil Oil, Soupe de Poisson

牛フィレ肉のグリル

Grilled Beef Tenderloin
とうもろこしのピューレ ヤングコーンのフリッター ズッキーニ カフェドパリバター ナチュラルジュ

Sweet Corn Purée, Young Corn Fritter, Zucchini, Café de Paris Butter, Natural Jus

マンゴーのシブースト

Mango Chiboust
ピニャコラーダシャーベット

Piña Colada Sherbet

プティフール

Petit Fours

コーヒーまたは紅茶

Coffee or Tea
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