
Weekday Lunch

メインディッシュ - Main dish -

下記より1品お選びください。

Please choose one item from the following.

 サラダ
  または   ＋   メインディッシュ  ＋  パン

ポタージュ

  Salad 
   OR     ＋    Main dish  ＋    Bread

    Potage

本日のお魚料理
Today's Fish

本日のお肉料理
Today's Meat

本日のお任せパスタ

Today's Pasta

※サラダ・ポタージュの両方をご注文の場合は、+￥500にて承ります。

Both Salad and Potage will be available with an additional +￥500.

￥1,900

記載料金には消費税が含まれております。

 All prices are inclusive of consumption tax.

コーヒー または 紅茶 - Coffee or Tea - (＋￥400 )

本日のデザート ＋ コーヒー または 紅茶
-Today‘s Dessert ＋ Coffee or Tea - (＋￥800 )



Weekend Lunch

メインディッシュ - Main dish -

前菜 ＋ スープ ＋ メインディッシュ ＋ デザート ＋ パン
+ コーヒー または 紅茶

Appetizer ＋ Soup＋Main Dish ＋ Dessert ＋ Bread
＋ Coffee or Tea

前菜とメインデッシュは下記からそれぞれ1品お選びください。

Please choose one appetizer and one main dish from below.

本日のお魚料理

Today's Fish 

本日のお肉料理

Today's Meat

本日のお任せパスタ

Today's Pasta

本日のデザート

Today's dessert

前菜 - Appetizer -

シーザーサラダ

Caesar salad

本日の前菜

Today's appetizer

デザート - Dessert -

￥3,800

記載料金には消費税が含まれております。

 All prices are inclusive of consumption tax.

本日のスープ - Today's Soup -

パテドカンパーニュ

Pâté de campagne

マリネサーモン

Marinated salmon

コーヒー または 紅茶 - Coffee or Tea -



Scénario

信玄鶏もも肉と甘栗のモザイクテリーヌ
Shingen Chicken Leg and Sweet Chestnut Mosaic Terrine

スパイス漬け平飼い半熟卵 茸のヴルーテとマリネ チュイルとミックススプラウトサラダ
Spice Marinated Free Range Soft Boiled Egg,

Mushroom Velouté and Marinated, Tuile and Mixed Sprout Salad

本日のスープ

Chef’s Soup of the Day

真鱈のパンフライ
Pan-Fried Cod

モンサンミッシェル産ムール貝のマリニエール 小さな彩り野菜 芽キャベツ ポムパイユ
Mont-Saint-Michel Mussels Marinière,Colorful Petite Vegetables, Brussels Sprouts, Pommes Paille

or

牛フィレ肉のグリル
Grilled Beef Tenderloin

ベーコンとさつま芋のエクラゼ 芽キャベツ オレンジ風味のアンチョビバター ナチュラルジュ
Sweet Potato and Bacon Écrasé,Brussels Sprouts, Orange Flavored Anchovy Butter, Natural Jus

トンカビーンズのパルフェ
Tonka Bean Parfait
無花果 木の実のキャラメリゼ

Fig, Caramelized Nuts

コーヒーまたは紅茶

Coffee or Tea

¥ 6,000

Price is inclusive of consumption tax.
記載料金には消費税が含まれております。



Artiste

¥ 9,000

Price is inclusive of consumption tax.
記載料金には消費税が含まれております。

アミューズブーシュ
Amuse-Bouche

信玄鶏もも肉と甘栗のモザイクテリーヌ
Shingen Chicken Leg and Sweet Chestnut Mosaic Terrine

スパイス漬け平飼い半熟卵 茸のヴルーテとマリネ チュイルとミックススプラウトサラダ
Spice Marinated Free Range Soft Boiled Egg,

Mushroom Velouté and Marinated, Tuile and Mixed Sprout Salad

真鱈のパンフライ
Pan-Fried Cod

モンサンミッシェル産ムール貝のマリニエール 小さな彩り野菜 芽キャベツ ポムパイユ
Mont-Saint-Michel Mussels Marinière,Colorful Petite Vegetables, Brussels Sprouts, Pommes Paille

牛フィレ肉のグリル
Grilled Beef Tenderloin

ベーコンとさつまいものエクラゼ 芽キャベツ オレンジ風味のアンチョビバター ナチュラルジュ
Sweet Potato and Bacon Écrasé,Brussels Sprouts, Orange Flavored Anchovy Butter, Natural Jus

トンカビーンズのパルフェ
Tonka Bean Parfait
無花果 木の実のキャラメリゼ

Fig, Caramelized Nuts

コーヒーまたは紅茶 / プティフール
Coffee or Tea / Petit Fours
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